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Segovia Turismo Ntaral y
Arroz con bogavonte Arroz con bogavante Arroz en salsa verde con Paclla
Minimo 2 personas. Por encargo. Todo el afio. rape y almejos 1° premio a la mejor paella del
mundo 2021

Otros arroces, consultar. .
Jueves. Se recomienda reservar.
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Maestro Paellero: . . Ayuntamiento de

Jefe de cocina: Belén Martin Carr. de Soria/Plasencia s/n - Oscar de la Fuente del Valle I ES inar .

C/ Matadero, 6 - BASARDILLA TORRECABALLEROS Calle del Dr. Palanca, 3 p Reserva de la Biosfera
C/ La Plaza, 3 - PRADENA Tel.: 633 639 555 Tel.: 921 401 171 GUADARRAMA (Madrid) Real Sitio de San Iidefonso

Tel.: 921 507 200 www.restauranteelrincondebelen.es www.casafelipe.net Tel.: 918 54 13 08
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LA COCINA DE SEGOVIA - RTE. PLAZA - RTE. EL MADRILENO

DOMINGO

RTE. PLAZA

de ALBERTO

EN CARTA

RTE. LA CONCEPCION - DE BOTE EN BOTE - LA PERRETOSA
BODEGA DEL BARBERO - RTE. ALMUZARA - RTE. GANBARU
LA COCINRA DE SEGOVIA - CASA SEVE

RTE. JOSE + CASA SILVANO “MARACAIBO" - MESON EL ARRIERO
EL ASADOR DE SEGOVIA - RTE. PLAZA - PALOMAR DE BRIEVA
CA TECHU - LA PORTADA DE PRADENA - RTE. RINCON DE BELEN

RTE. CASA FELIPE - JUAN BRAVO FONDA ILUSTRADA
EL CHAPARRAL DE REVENGA - LA PISCINA DE ABADES
CASONA DE SAN MARTIN

BODEGAS

VETUSTA DIEZ GOMEZ

3
. U 2 H’ GRUPO

recio por persona. 3
* VA incluido. _ J ] HOTUSE PIEROLA
*Los dias ofrecidos pueden variar segtin puentes o festivos. IMAGINTONIC. |V_|arkelmg y Pl!hhl:ldad. et s g
*En cualquiera de los restaurantes de esta guia se puede reservar fuera del G/ Abeto, 79. P.I. Nicomedes Garcia
dia establecido. 40140 - Valverde del Majano (Segovia)

Tels.: 664 555 880 - 921 490 037
info@guiadelcocido.com
www.guiadelcocido.com

* El restaurante podrd variar el precio fijado en esta guia.
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Por la
Capital

RTE. LA CASONA
DE SAN MARTIN

Risotto de secreto ibérico
con queso manchego
Por encargo.

Jefe de cocina: Miguel Ballesteros
Plaza San Martin, 3 - SEGOVIA
Tel.: 921 463 914
www.lacasonadesanmartin.com

Provincia

RESTAURANTE JOSE

Arroz caldoso con bogavante

Por encargo. Todo el afio.
Minimo 2 personas.

por persona

Jefe de cocina: Daniel Pascual
Plaza Mayor, 4 - SEGOVIA
Tel.: 921 460 919
www.restaurantebarjose.com
reservas@restaurantebarjose.com
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LA BODEGA
DEL BARBERO

Risotto Arroz

Con setasy trufa con carabineros

En carta. 0 marisco
Por encargo.

Jefe de cocina: Lucas Fernandez
C/ Alhondiga, 2 - SEGOVIA
Tel.: 921 462 770

Lflo

EL CHAPARRAL
DE REVENGA

Arroz con bogavante
Por encargo. Todo el afio.

Jefe de cocina: Ismael Yaglie
Carretera San Rafael, 101
REVENGA
Tel.: 921 479 110

CASA SILVANO
"MARACAIBO"

Arroz con pichén
Arroz con pichones de
Tierra de Campos
Todo el afio.

P° Ezequiel Gonzalez, 25 - SEGOVIA

Tel.: 921 461 545
www.restaurantemaracaibo.com
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LA PERRETOSA

Arroz con costilla ibérica
y con alcachofas
De jueves a lunes.

Min 2 personas

C/ Calle Ochoa Ondategui, 1
SEGOVIA
Tel.: 640 703 945
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RESTAURANTE PLAZA

Paella .
Con segundo plato a elegir,
pany postre
Jueves, domingo y por encargo.
Todo el aro.

Por encargo, mixta n

Jefe de cocina: Rosa Maria Maria
Avda. Alto del Leon, 6 (frente a la Plaza)
SAN RAFAEL - Tel.: 921 172 031

LA COCINA
DE SEGOVIA

Arroz con bogavante
Con ensalada de pimientas con
ventresca, agua mineral y copa de
vino, postre o café
En carta todos los dias del afo.

P° Ezequiel Gonzélez, 26 - SEGOVIA
Tel.: 921 437 462
www.lacocinadesegovia.es

EL ASADOR DE SEGOVIA
(Antigua taberna andaluza)

Paella mixta,
Paclla de marisco o
Arroz con Bogavante
Para recoger [ Take away

Paella mixta Arroz con bogavante
Paella de marisco

Ctra. de Villacastin, 12 - SEGOVIA
Tel.: 921 445 137

LA PISCINA
DE ABADES

Paella mixta
Julio y agosto 2024.
Por encargo y para llevar

Camino de Marazoleja (Abades)
Tel.: 696 325 968

LA CONCEPCION
RESTAURANTE

Risotto

Arroz en carta. Todo el afio.

Terraza y Bar Restaurante

Jefe de cocina: Felipe Gémez
Plaza Mayor, 15 - SEGOVIA
Tel.: 921 460 930
www.restaurantelaconcepcion.com
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RESTAURANTE
ALMUZARA

Chop Suey

Chop suey con arroz blanco o integral

De miércoles a domingo.
Todo el afio.

De verduras De verduras y carne

Marqués del Arco, 3 - SEGOVIA
Tel.: 921 460 622

CA TECHU

Pide el arroz que te guste y lo
hacemos por encargo
Por encargo. Todo el afio.
Precio desde:

(Consultar precio seglin tipo de arroz)
Jefe de cocina: Eliane Estévez
C/ El Pilar, 18 (detras de la iglesia) -
EL ESPINAR
Tel.: 921 181 662

Con ensalada, bebida, café y helado

Travesia de la Rubia, 10 - SEGOVIA

. JUAN BRAVO
MESON EL ARRIERO

FONDA ILUSTRADA

Arroz con licbre Arroz seco de magret de
pato, setas silvestres, pesto
de espinaca y
coulis de albaricoques
Por encargo. Min 4 personas.

Por encargo. Todo el afio.

Por encargo Fin de semana

Jefe de cocina: Alberto
Ctra. de Arévalo, 10 - SEGOVIA Plaza Mayor, 9 - SEGOVIA
Tel.: 921 436 326 Tel.: 921 151 607
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CASA SEVE DE BOTE EN BOTE

Moalube de pollo y

Arroz Thai con calamares
Maalube de cordero

Todo el afio.

De pollo De cordero

Plaza de la Tierra, 4 - SEGOVIA
www.debotenbote.com
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Tel.: 658 832 753

PALOMAR
DE BRIEVA

RESTAURANTE
GANBARU

Arroz risotto con setas de
temporada y salmén
ahumado en flor
Todo el afio.

Arroz con pulpo y
langostinos
Minimo 2 personas.
Por encargo.

Jefe de cocina: Amador Lépez
C/ Calandria, 8
LA GRANJA DE SAN ILDEFONSO
Tel.: 921 093 139
www.restauranteganbaru.com

Jefe de cocina: Miriam Sanz
Calle Ancha, 21 - Brieva
www.elpalomardebrieva.com



